RECEPT

BRARBECUE PICKLES BARBECUE BRINES

. &




RECEPT STAP 1

DOE WAT OLIJFOLIE OP DE HETE PLAAT OF
SKILLET.

BAK DE UIEN EN DE FRIENDLY PEPPERS KORT.

A5

4 DOE DE GESNEDEN RIBEYE ER BIJ EN BAK

& DEZE OOK KORT. BRENG OP SMAARK MET DE
SPG RUB.
»

VERDEEL IN 6 PORTIES EN LAAT OVER ELKE
PORTIE EEN PLAK PROVOLONE SMELTEN.

R

INGREDIENTEN

(VOOR CA. 6 BROODJES)

SNIJD DE BROODJES DOOR. BESTRIJK MET
WAT BOTER OF OLIJFOLIE EN TOAST ZE EVEN
OP DE BARBECUE.

STAP 2

BELEG DE BROODJES MET DE PORTIES.
6 BROODJES
750 GRAM DUN GESNEDEN ZO UIT HET VUISTJE WAAN JE JEZELF EVEN

RIBEYE IN PHILADELPHIA.
6 PLAKKEN PROVOLONE KAAS

2 UIEN, GESNEDEN -
1/2 POT GRATE GOODS <%
FRIENDLY PEPPERS

GRATE GOODS SPG RUB
OLIJFOLIE

MATERIRLEN
- AFSLUITBARE BARBECUE
- OF KEUKENROL

BEREIDING

VOOR 6 PERSONEN
VOORBEREIDING: 15 MIN.
GARING: 3-5 MINUTEN.
BBQ TEMPERATUUR: 180-200°C BEKIJK ONLINE
KERNTEMPERATUUR: N.V.T by DIT RECEPT EN NOG VELE
ANDEREN KUN JE TERUGVINDEN
OP ONZE WEBSITE.




